VINOS DE TERROIR

S Caitre de Oalmille
gdec@'a% 2020

D.O.: Bierzo
ENOLOGO: Radl Pérez
VARIEDAD: 100% Mencia de 80 afnos de edad

VINEDO:

Vifias muy viejas cultivadas en Valtuille de Abajo

Suelo: arena /tiza. Altitud: 530-628 m. sobre el nivel del mar.
Clima: Continental —Atlantico

ELABORACION Y CRIANZA:

Vendimia manual en cajas. Mesa de seleccion y elaboracion tradicional en
depésito inox. de pequeiia capacidad con control de temperatura durante 60
dias. Crianza de 3 meses en fudre de roble francés.

GRADO ALCOHOLICO: 13,50%
PRODUCCION: 1.200 botellas numeradas

CATA:
Vista: Color cereza [ violeta, oscuro intenso

Nariz: Fruta roja maduray fruta negra (cassis, moras y arandanos), con notas
de aceitunas negras, violetas, balsamicos y especias.

Boca: Fresco. Equilibrado. Tacto suave y redondo con taninos muy bien
integradosy un final largo y persistente.
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asados, pescados azules, aves y cerdo ibérico.

PRESENTACION
Botella borgofia de 75 cl. Corcho natural. Capsula compleja. Etiqueta papel
TintorettoGesso ecolégico con tintas al agua. Cajas de cartén de 12 botellas.

CONSUMO: Desde ahora hasta 2026
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VINOS DE TERROIR

S Caitre de Oalmille
gdec@'a% 2020

D.O.: Bierzo
WINEMAKER: Raul Pérez
GRAPE VARIETY:100% Mencia

VINEYARD:

Very old vines grown in Valtuille de Abajo

Soil: sand / chalk. Altitude: 530-628 m. above sea level.
Climate: Continental - Atlantic

TECHNICALINFORMATION:

Manual harvest in boxes. Selection table and traditional elaboration in
stainless steel tank. small capacity with temperature control for 60 days.
Aged for 3 months in French oak foudre

ALCOHOLIC GRADE: 13,50%
BOTTLES PRODUCED: 1.200 numbered bottles

TASTING NOTES:

View: Cherry / violet color, intense dark

Nose: Ripe red fruit and black fruit (cassis, blackberries and blueberries), with
notes of black olives, violets, balsamic and spices.

Mouth: Fresh. Balanced. Soft and round touch with well integrated tannins
and a long and persistent finish.

FOOD PAIRING:
Sausages, cheeses, ham, rice dishes and meat stews. Lamb chops, roasts, oily
fish, poultry and Iberian pork.

PRESENTATION:
Burgundy bottle of 75 cl. Natural cork. Complex capsule. TintorettoGesso
ecological paper label with water-based inks. Cardboard boxes of 12 bottles.

WINE LIFE: From now until 2026
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